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ROLLE, CLAIRETTE
DEGUSTATION

Robe : Jaune or pale avec quelques reflets argentés.

Nez : Complexe, mélant des ardmes de fruits jaunes et de
fruits secs avec des notes légerement toastées.

Bouche : Attaque vive, belle acidité. Teneur en bouche
intéressante avec de la rondeur, et une belle minéralité en
fin de bouche. Le tout accompagné de notes de brioche
toastés et d’abricots.

Caractéristiques : Sol argilo-calcaire trés caillouteux.
Sélection parcellaire. La moitié de I'assemblage termine sa
fermentation en fat de chéne, dont 1/3 de neuf.

Elevage sur lies pendant 10 mois.

Accord mets et vins : a servir entre 10 et 12°C avec une
volaille sauce morilles, des St Jacques au safran, une
brioche perdue au fois gras, ou avec un fromage comme un
brie truffé ou une raclette, ou en accompagnement d’un
dessert comme un ananas réti au miel ou une tarte Tatin.



