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CHARDONNAY

DEGUSTATION

Robe: Jauneor,refletjaune et brillant.
Nez : Des notes citronnées, de miel et d'épices

s'entremélentavecdes arébmesfloraux.

Bouche :Attagque souple, bouche équilibrée. Bonnelongueur.
Notes de brioche, de citron et de miel, soulignéesparun léger
caracteretoasté.

Accords mets et vins: A servir avec des noix de Saint-
Jacques et langoustines poélées et une tarte aux pommes
carameélisée.

Particularité de vinification : La moitié de I'assemblage a fini
sa fermentation en barriques dont 1/3 de neuves. Elevage sur
lie pendant TOmois.

Production annuelle:2600 bouteilles

Disponibilité :75cl
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