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CHATEAU
CLARETTES

THERAPIE BLANC

: Millésime : 2019
& Appellation : AOP Cétes de Provence
w Sol: Argilo calcaire peu caillouteux
: Cépages : Rolle 207%, Clairette 80%

Vinification : VVendanges tét le matin (entre 3

: et gh) afin de profiter de la fraicheur des nuits.
(.))) :  Pressurage délicat, élevage sur bourbes fines

: durant 5 jours puis débourbage et fermentation a

. température 17°.

Notes de dégustation
([: Robe : Jaune or pale avec quelques reflets verts.

~ L. ¢ Nez: Frais et fruité, avec des aromes d'agrumes
R ARELIES ¢ comme le citron et quelques notes de fruits blancs

'PQ : comme la poire.
Bouche : Attaque vive et fraiche, les aromes du

nez se retrouvent en bouche. Quelques touches
de minéralité en finale soulignées par une
aromatique de fruits blanc.

Accord : Idéal pour l'apéritif.
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Production annuelle : 5 000 bouteilles
Disponibilité : 50cl, 75cl

.' B Potentiel de garde : 34 5ans

: Degré d'alcool : 12.5%

i Service: Entre 10 et 12°

CHATEAU CLARETTES - 1195 route des Nouradons - 83460 Les Arcs

Tél: 09.52.19.33.65 - commercialclarettes@gmail.com

www.chateauclarettes.com




