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DÉGUSTATION 

Robe : Rose saumon, reflets brillants argentés.  
Nez : Complexe et sucré mêlant une fraîcheur acidulée 
à des notes de fruits rouges.  
Bouche : La bouche est longue, fruitée et dynamisée par 
une belle fraîcheur en finale. Là encore le profil 
aromatique est dominé par les fruits rouges cassis, fraise. 

 
Accords mets et vins: servir bien frais en apéritif ou lors 
d’un repas avec une salade césar ou des sushis. 

 
Particularité de vinification : pressurage direct et 
stabulation à froid. 
Production annuelle : 31 000 bouteilles 
Disponibilité : 75cl et 150 cl 

 
 
 
 

THÉRAPIE 


