
 

Légèreté et fruit 

ROUGE 

2020 

MOURVEDRE, CARIGNAN 

DÉGUSTATION  

Robe : Rouge avec quelques reflets mauves.  

Nez : Frais et fruité. Des arômes de cerises s’entremêlent 
avec des notes épicées et mentholées.  
Bouche : Attaque fine et élégante. Les tanins sont 
soyeux et équilibrés. Au niveau aromatique, cette cuvée 
est sur les fruits rouges mais avec des pointes d’épices et 
de violette. 

 
Accords mets et vins: cette cuvée peut être servie 
légèrement fraîche en apéritif en accompagnement 
d’un plateau de fromage et de charcuterie. 

 
Particularité de vinification : macération carbonique 
sur les deux cépages afin d’obtenir un vin très fruité dont 
la structure tannique est souple et ample. 
Production annuelle : 5400 bouteilles 
Disponibilité : 75cl 

 
 

 
 

THÉRAPIE 


