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CLAIRETTE,ROLLE

DÉGUSTATION

Robe : Jaune or pâle avec quelques reflets verts.

Nez : Frais et fruité, avec des arômes d’agrumes comme
le citron et quelques notes de fruits blancs comme la
poire.

Bouche : Attaque vive et fraiche. Arômes d’agrumes avec
une minéralité en finale soulignée par une aromatique de
fruitsblancs.

Accords mets et vins: servir bien frais en apéritif ou en
accompagnement d’un plateau de fruits de mer.

Particularitédevinification:
Stabulation avant fermentation. Les températures sont
contrôlées tout le long de la vinification afin de conserver
une belle fraîcheur aromatique.
Productionannuelle :3500 bouteilles
Disponibilité :75cl

THÉRAPIE
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